ZESPOL SZKOL PONADPODSTAWOWYCH W SWIECIU

Praktyka zawodowa: Technik zywienia i uslug gastronomicznych — klasa III — 140 godzin

Praktyka zawodowa w klasie III powinna przygotowac ucznia do egzaminu zawodowego

HGT.02. Przygotowanie i wydawanie dan

Uczen powinien by¢ przygotowany do wykonywania nastepujacych zadan zawodowych:
a) oceniania jakosci produktow,

b) przechowywania zywnosci,

c) obrobki produktdéw i1 przygotowania stanowiska pracy,

d) obstlugi sprzgtu gastronomicznego,

e) przygotowania dan zimnych, goracych i podstawowych deserow,

f) wydawania dan.

Miegjsce realizacji praktyk zawodowych: restauracje wolnostojace i przyhotelowe, zaktady
zywienia zbiorowego $wiadczace szeroki zakres ustug, podmioty swiadczace ustugi
gastronomiczne z obstugg kelnerska oraz inne podmioty stanowigce potencjalne miejsce

zatrudnienia absolwentéw szkot prowadzacych ksztatcenie w zawodzie.



